Hunajan toimitusohjeet

MESI¢

f (@ ~

\?
Mba‘Tﬂlf»\f'
‘k;

Tama ohje on tehty ohjeeksi hunajantuottajille, kun toimitetaan hunajaa Mesimestari Oy:lle. Ohje koskee
sopimustuottajia, satunnaisia toimittajia seka rahtipakkaajia.

Yleista

Mesimestari Oy noudattaa kansainvalista FSSC 22000 -elintarviketurvallisuusstandardia. Tama standardi on
sama joka puolella maailmaa ja varmistaa lopputuotteen turvallisuuden ja vaatimustenmukaisuuden
loppukayttajalle seka tyontekijoiden ja ymparistdn turvallisuuden. Toimitettaessa elintarvikkeita
keskusliikkeille nama standardit ovat usein kaupan ehto.

Ennen linkousta

Tuottajan tulee huolehtia ympari vuoden siita, ettda mehildisia hoidetaan lakien mukaisesti ja etta hunajaan
ei voi joutua kiellettyja tai yleisesti ei hyvaksyttavia jadmia esim. punkin torjunnasta tai ladkkeista.
Antibioottien kdyttdé mehildisten hoidossa on kokonaan kiellettya.

Ennen sadonkorjuuta on varmistuttava hunajan kypsyydesta (kosteus alle 18%). Hunajakakustoa ei saa
sdilyttaa lampohuoneessa (30-35 °C) yli viittd vuorokautta ennen linkousta, koska hunajan
entsyymipitoisuus laskee ajan ja lammon vaikutuksesta. Mieluummin lingotaan hunaja aina seuraavana
paivana.

Siivilointi ja muu kasittely

Hunajan kasittelyssa ja sailytyksessa tulisi kdyttaa ruostumattomasta terdksesta tehtyja astioita tai sailioita.
Astiat, joissa on tinattuja saumoja, ovat kiellettyja. Hunajaa ei tarvitse siivildida niin hienon siivilan lapi, etta
se vaatisi hunajan [ammittamista yli 25 asteen. Paras toimintamalli on siirtda hunaja lingosta siivildimatta
isoon selkeytysastiaan, jossa voi olla tarvittaessa [ammitys 25 asteeseen. Tallin vaharoskat nousevat yon
aikana pintaan, josta ne voidaan kaapia pois. Siirto kuljetusastiaan tapahtuu aina seuraavana paivana alta
pain ja ndin roskia ei juurikaan padse astiaan. Mesimestari huolehtii aikanaan hunajan tarkemmasta
siivildinnista. Hunajaa ei tarvitse pakkaamolle toimitettaessa ympata tai vaivata.

Kuljetusastiat
Kun toimitat hunajaa ensimmdistd kertaa ja sinulla ei vield ole kierrditysastioitamme

Hunajasaavien tulee olla virallisia Mesimestarin vaihtoastioita, katso alempaa kohta “
” Ampérit/saavit”. Kuljetusastioiden tulee olla elintarvikehyviksyttyija, eli niissa tulee olla

haarukan ja lasin symboli, tai niista tulee olla valmistajan ja raaka-ainetoimittajan

kirjallinen todistus elintarvikekelpoisuudesta. Esimerkiksi Sarviksen saunasaavit ja

dmparit eivat sovellu elintarvikekaytt6on. Astioiden tulee olla siisteja ja ehjia ja niissa

tulee olla tiiviit kannet. Astioissa ei saa olla niihin asennettuja hanoja ym. Naista voi irrota osia tai likaa
tyhjennettaessa ja niista voi aiheutua myos tapaturman vaaraa.
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Astioiden pitda olla puhtaat myos ulkopuolelta. Mikali astiat ovat ulkopuolelta tahmeat, on
toimintatavoissa jotakin korjattavaa. Astioita ei saa kasitella ja kansia sulkea tahmeilla kasilla. Pienikin
tahmeus keraa varastossa kosteutta ja pinta voi jopa homehtua. Astioiden ulkopinnoilla oleva lika on
tyhjennyksen yhteydessa riskitekija itse tuotteelle.

Sddnnéllinen toimittaja

Tynnyrit:

Jos sinulla on hankittuna omia hyvia pannalla suljettavia
metallitynnyreita, ne kelpaavat edelleen, kunhan niissa
kaytetadan Mesimestarilta hankittuja tynnyrisakkeja. Sakista
huolimatta tynnyrin tulee olla puhdas ja kuiva. Saat omat
tynnyrisi halutessasi takaisin seuraavaa kayttoa varten.
Mesimestari hankkii myos pantillisia kierrdtystynnyreitd, jolloin
saat hunajaa toimitettaessa heti tilalle vastaavan maaran tyhjia
tynnyreita.

Tynnyrisakki:

Kaikissa metallitynnyreissa, ja vain poikkeustapauksessa
kelpuutettavissa muovitynnyreissa, tulee kayttdaa Mesimestarilta
hankittua tynnyrisakkia. Sakki asetetaan puhtaan ja kuivan
tynnyrin sisaan siten, ettd sakin reunat taitetaan tynnyrin
ulkopuolelle ja lukitaan soljellisella (ei raikkaa) liinalla paikoilleen
kiertamalla liina tynnyrin ulkopuolella olevan sékin reunojen
paalle. Tynnyri taytetadn noin 5 cm ylareunasta. Ennen soljen
poistamista tynnyrin ja hunajan yli laitetaan sakista leikattu muovin pala, joka ylettyy vahintdaan 10 cm
tynnyrin reunojen yli ja kansi asetetaan tiiviisti paikoilleen. Nyt hunaja on kauttaaltaan suojattu
kosketukselta tynnyriin ja hunajan tyhjennys kdy aikanaan helposti ja siististi. (Sakki lukitaan myos
tyhjennyksessa liinalla, jottei sdkki paase valumaan tynnyrin pohjalle kesken tyén.) Sakin reunoja ei
missdan nimessa saa sulkea nippusiteella ja laittaa tynnyrin sisdan.

Muovitynnyrit:

Mikali joudut kdyttamaan muovisia tynnyreitd, joissa ei ole haarukka-/lasimerkkia, niissa tulee kayttaa
Mesimestarilta hankittua tynnyrisakkid. Naiden epakelpojen muovitynnyreiden kadytosta tulee kuitenkin
ensi tilassa luopua.

Ampirit/saavit:

20 | ampareiden kannet ovat ongelmallisia ja heikkoja kestavyydeltdan. Ne on tarkoitettu lahinna
kertakayttoisiksi. Myos hoitajien omien astioiden pesu, sailytys ja palautus on toiminnan kasvaessa
ongelmallista.

Mesimestari on ottanut kdyttoon viralliset 20 | hunajasaavit, joissa on kestava ja pitkaikdinen kansi. Ndiden
saavien nostelu ja tyhjennys on myos helpompaa kuin ampareiden. Saaveissa on painatus niiden
tunnistamiseksi. Virallisten saavien myyntihinta on sama kuin tavallistenkin saavien. Mikali saavit tai kannet
ajan kuluessa kuluvat vaihtokuntoisiksi, Mesimestari Oy hoitaa kelvottomien saavien uusinnan
tyhjennyksen jalkeen omaan lukuunsa, eli asiakas maksaa pantin vain kerran.
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Varastointi

Pakattu hunaja tulee varastoida sisatiloissa sateelta ja auringolta suojassa. Mikali tiloissasi on mahdollista
siirtaa ja lastata trukkilavoja, tulee tynnyrit sijoittaa virallisille EUR-lavoille kaksi tynnyria per lava ja
vastakkaisiin kulmiin siten, ettd katsottaessa lavaa kummasta paasta tahansa, on Iahin tynnyri vasemmassa
kulmassa. Mikali tynnyreita on eri korkuisia, olisi suotavaa laittaa samalle lavalle aina kaksi saman korkuista
tynnyria. Jos panta on mutterilla kiristettava, tulee tama kiristysosa olla aina alaspain, eli se ei saa torrottaa
kannen reunaa korkeammalla.

Muovisaavit on hyva sdilyttaa ennen kiteytymista yhdessa kerroksessa. Paallekkdin pinottaessa
paallimmaisen pohja pullistuu alaspain ja kiteytymisen jalkeen kovettunut pohja on pyo6rea ja keikkuu
lavalla aiheuttaen vaaraa varastotydssa. Mikali saaveja taytyy pinota heti linkouksen jalkeen, on kerrosten
valiin hyva laittaa esim. vanerilevy kiteytymisen ajaksi.

Toimitus Mesimestarille

Hunajat voidaan toimittaa heti sadonkorjuun jalkeen ennen tai jalkeen kiteytymisen. Pienemmat erat
hoitaja toimittaa itse. Suuremmat erat, jotka vaatisivat useita kertoja hoitajan kalustolla, Mesimestari voi
noutaa sopimuksen mukaan. Hunajaa voi toimittaa myés myéhemmin talvella ja kevaallakin, mikali
hoitajalla on sopiva sailytystila ja se sopii silloin paremmin aikatauluun.

Mesimestarin virallinen 28 kg hunajasaavi.



